
FAQ sur le revêtement à essuyage 
facile WipeClean™

Est-ce que les dégâts se retirent vraiment juste avec de l’eau? Comment est-il possible de nettoyer 
juste avec de l’eau?

Lorsque vous imbibez la surface avec de l’eau, la composition chimique du revêtement réduit l’adhérence 
des taches et des aliments.

Grâce à leur affinité avec le revêtement à essuyage facile WipeClean™, les molécules d’eau sont assez 
fines pour se placer entre les taches et la surface de cuisson. En fait, pour les taches de tous les jours,  
il vous suffit de verser de l’eau, de laisser agir 5 minutes puis de passer l’éponge délicatement pour obtenir 
d’excellents résultats. 

NETTOYAGE :

Recouvrir la tache d’eau La laisser tremper pendant 5 minutes

Comment retirer les taches très tenaces ou collantes, à forte teneur en sucre comme la confiture ou 
le sirop?

Nous avons testé en profondeur le revêtement WipeClean™ sur des surfaces de cuisson radiantes et  
avons prouvé que ce revêtement rend le nettoyage beaucoup plus facile par rapport aux surfaces de 
cuisson en verre non revêtues.

Voici comment retirer les taches tenaces ou collantes. Faites d’abord tremper la surface de cuisson dans 
l’eau pendant une durée allant jusqu’à 45 minutes pour les taches importantes. Si la tache persiste, 
appliquez sur la surface concernée quelques gouttes d’un nettoyant pour table de cuisson non abrasif  
tel que affresh® afin d’éliminer les dégâts restants. Appliquez délicatement le nettoyant à l’aide d’un  
essuie-tout. Essuyez ensuite le nettoyant à l’aide d’un chiffon humide tiède (nous déconseillons d’utiliser  
un grattoir car cela pourrait rayer la surface). 

Puis-je utiliser des produits chimiques si je veux?

Absolument! Pour les taches très difficiles, vous pouvez utiliser des nettoyants non abrasifs comme  
le nettoyant pour table de cuisson affresh® ou tout autre nettoyant approuvé pour surface de cuisson.  
Mais soyez vigilants. Les nettoyants non approuvés pour surface de cuisson peuvent l’endommager.

Dois-je attendre que ma surface de cuisson refroidisse avant de commencer à nettoyer?

Oui! Il faut laisser refroidir la surface de cuisson avant de la nettoyer, comme pour toute autre cuisinière ou 
table de cuisson.
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facile WipeClean™
QU’EST-CE QUE C’EST :

Existe-t-il une protection contre l’écaillage avec le revêtement à essuyage facile WipeClean™?

L’écaillage se produit lorsque des aliments sucrés adhèrent fortement à la surface, entraînant le détachement de 
petites particules de verre lors du nettoyage, en même temps que la tache. Après de nombreux tests très rigoureux 
avec de la confiture, l’une des taches les plus difficiles à nettoyer, notre équipe d’ingénieurs a remarqué que  
le revêtement WipeClean™ rend les surfaces de cuisson 5 fois plus résistantes à l’écaillement.

Est-ce que je devrais éviter d’utiliser certaines casseroles sur ce revêtement à essuyage facile 
WipeClean™?

Vous pouvez utiliser les mêmes casseroles en prenant les mêmes précautions que sur une surface en 
vitrocéramique sans revêtement. Faites particulièrement attention avec les poêles en fonte car elles peuvent  
rayer n’importe quelle surface de cuisson.

Comment est-ce que cette innovation a vu le jour?

Un sondage réalisé en 2021 a révélé que la facilité de nettoyage est l’un des besoins les plus importants pour  
les familles. Bien que l’apparence de la surface de cuisson soit considérée comme élégante et épurée, les taches 
et les marques sont rapidement visibles sur la surface brillante. Whirlpool Corporation a pris cet avis en compte et 
mis en place un plan d’amélioration du nettoyage en développant un revêtement de surface de cuisson qui réduit  
le temps et les efforts nécessaires au nettoyage, tout en évitant l’utilisation de produits chimiques agressifs.

*Parcours du produit de consommation 2021 par IIAB (F/I/UK/RU)

Quel est le matériel utilisé dans le revêtement WipeClean™?

Le revêtement à essuyage facile WipeClean™ est un revêtement de surface de cuisson à nanotechnologie qui 
s’applique sur le verre et vise à rendre le nettoyage plus facile.  

Cette technologie est-elle nouvelle et unique sur le marché?

Cette technologie est unique aux produits de cuisson de Whirlpool Corporation. 

Qu’est ce qui la rend unique sur le marché? 

Ce revêtement est approuvé par la FDA pour le contact avec les aliments tout en conservant toutes ses  
performances et fonctionnalités.


